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“W Jethales SPARGEL AUF DER RUCKSETE
LIEBLING

AUF GEHT'S
Pfqnnkuchensuppe 5,00 - wahlweise mit Leberknsdel 6,00

BIO—Spargelcrernesuppe mit Croutons und Sahnehaube 6,50
Knoblauchbrot 5,80

KLASSIKER AM WELSERPLATZ

EMPFEHLUNG

DER KUCHE quelspi’fz in Meerrettichsof3e mit Kren und Klof3 17,30
Sa + So: Kalbsrahmbraten 17,50 oder Gemischter Braten 16,50 mit Klof3
Wiethaler's Schweinebraten in dunkler Landbiersof3e mit Klof3 13,50
Echt Frankisch: Schauferla mit rescher Kruste und Klof3 17,50
Sauerbraten in feiner Lebkuchensof3e mit Klof3 17,30
Cordon bleu mit Kartoffelsalat oder Pommes 16,50
Schnitzel Wiener Art mit Kartoffelsalat oder Pommes 13,50
Pfeffrige Sellerie-Versuchung: Sellerieschnitzel mit Pfeffersofie und Résti 16,80 Q
Grctupenriso’f’fo mit Knoblauch, Petersilie, Parmesan und Manolel’fopping 16,50 Q
Rote-Bete-Nockerl in Salbeibutter mit Hirtenkése und Tomatensugo 17,00 Q
Bandnudeln mit BIO—SpargeL Parmesan und frischen Krautern 17,50 Q
Sellerieschnitzel im Kerncﬂ—Knusperman’cel mit Kartoffelsalat 15,80 QQ
Nudeln Walclpilz mit Parmesan und frischen Krautern 16,00 Q
Bunter Salat mit Résti und Hirtenkase 14,20 Q
deespdtzle in der Pfanne mit Réstzwiebeln 13,00/@
3 Frank. Bratwiirste mit Kartoffelsalat oder Kraut 12,00
Glutenfrei* schlemmen: Schnitzel mit Kartoffelsalat 14,50

Zu jedem Gericht kann ein hausgemach’ter Beilagensala’t fur 3,20 bestellt werden.

Unser Tipp: Preiselbeeren zum Sauerbraten oder Kren zu den Bratwiirsten kostenlos dazu bestellen!
SUSSES ENDE

Ein goldiger Abschluss: Creme Briilée 7,50 .
GASTE
Frisch zubereitet: Apfelkiichla im Weif3bierteig mit Eis 9,00

Gefahrlich gut: Selbstgemachter Eierlikér mit Wiethalers Bierschnaps 3,50

*Nicht fur Hochallergiker geeignet. Alle Preisangaben in EUR.

DESH Sl et [ A OO Ut it Sollten Sie von Allergien oder Nahrungsmittelunvertraglichkeiten

Avuch die Dessertkiiche schlie3t um 20:00 Uhr

betroffen sein, hilft IThnen unser Personal gerne weiter.




