
Vom Geflügelhof Hofmann in Neunkirchen: 

1/4 Gans oder 1/4 Ente mit Blaukraut und Kloß

½ Karpfen oder Pfefferkarpfen im Goldstoff-Mantel mit Karpfensalat 

Karpfenfilet oder Pfefferkarpfenfilet mit Kartoffelsalat

Weihnachtlicher Genussteller: Schweinebraten und Stück Gans mit Kloß 

Rehbraten aus heimischer Jagd mit Kloß und Preiselbeer-Birne 

Wiethaler’s Schweinebraten in dunkler Landbiersoße mit Kloß

Echt Fränkisch: Schäuferla mit rescher Kruste und Kloß

Sauerbraten in feiner Lebkuchensoße mit Kloß

Ochsenbäckchen in Rotwein geschmort mit Kloß

Schweinelendchen mit Waldpilzen dazu goldgelbe Rösti

Pfeffrige Sellerie-Versuchung: Sellerieschnitzel mit Pfeffersoße und Rösti

Gerahmter Wirsing auf Bandnudeln mit Mandeltopping und Parmesan

Hausgemachte Kürbisnockerl in Salbeibutter mit Tomatensugo

Sellerieschnitzel im Kerndl-Knuspermantel mit Kartoffelsalat

Nudeln Waldpilz mit Parmesan und frischen Kräutern

Zu jedem Gericht kann ein hausgemachter Beilagensalat bestellt werden.

2. Weihnachtsfeiertag

D E R  K Ü C H E
E M P F E H L U N G

A U F  G E H T ' S
Cremige Maronensuppe mit Sahnehaube und Croutons 

Pfannkuchensuppe - wahlweise mit Leberknödel 

Weihnachtliche Lebkuchen Panna Cotta

Samtiges Lebkuchen-Parfait mit Beerensauce

L I E B L I N G
G Ä S T E

Al le  P r e i sangaben  in  EUR .
So l l t en  S i e  von  Al l e rg i en  ode r  Nahrungsmi t t e lunver t räg l i chke i t en  

be t r o f f en  s e in ,  h i l f t  I hnen  un se r  Pe r s ona l  ge rne  we i t e r .

K L A S S I K E R  A M  W E L S E R P L A T Z

S Ü S S E S  E N D E

Wir wünschen unseren Gästen
schöne Feiertage und freuen uns auf Ihren
nächsten Besuch bei uns am Welserplatz!

D E R  K Ü C H E
E M P F E H L U N G

L I E B L I N G
G Ä S T E


